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フレンチ または 和洋折衷

※表示価格はサービス料と税金が含まれています。 ※ご利用時間は 2 時間 30 分とさせていただきます。（フリードリンクは 2 時間）
※写真はすべてイメージです。　※ご結婚挙式後の宴席にはご利用いただけません。（詳しくはスタッフにお尋ねください）

ご予約・お問合せ

TEL:0742-24-3033
〒630 - 8301　奈良市高畑町 1096　

（宴会セールス課 10:00 ～ 18:00）
https://www.narahotel.co.jp

・ビール ( 瓶 )・ワイン ( 赤 / 白 )・焼酎・ハイボール
・ソフトドリンク ( ウーロン茶 / オレンジジュース )

※お 1人様 +500 円で、日本酒・カクテル 2種も飲み放題になります
※スペシャルプランは追加料金なしでフリードリンク 7種付き

フ リ ー ド リ ン ク 5 種 付 き ( 2 時 間 制 )

記念写真　(20 名様以上でご利用のお客様のみ )

花束

会場費・マイク 2本　

1.

2.

ス パ ー ク リ ン グ ワ イ ン は
1 本 6 , 3 2 5 円 ～ ご 用 意 い た し ま す

3.
※スペシャルプランの方は卓上装花もご用意いたします

特 　 典

長寿のお祝いや、七五三などの記念日に

お祝いお祝い
プランプラン

※10名様よりご利用いただけます

9 /3 ～　　3/312026 . 2 027 .

プラン
基本

グルメ
プラン

スペシャル
プラン

14,000\お 1人様

16,000\お 1人様

20,000\お 1人様

◎本館宴会場（菊の間・桐の間）をご利用の場合、
　別途 33 , 0 0 0 円の追加料金が発生いたします。

全プラン 2 時間フリードリンク付き



�

基本プラン

グルメプラン

※仕入れの状況により、メニュー内容や産地等が変更になる場合がございます。

料理メニュー（一例）
＜全プランフリードリンク 2 時間付き＞　

* 和 風前菜 3 品盛
* 季 節のポタージュスープ
* 焼 物
* 牛 フィレ肉のステーキ　温野菜添え
* ひ のひかり　香の物
* 留 椀
* デ ザート
* コ ーヒー

＜和洋折衷コース＞

* 炙りサーモントラウトのサラダ仕立て
* お吸い物
* 本日のお魚のポワレ　
　  ブールブランソース
* 牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え
* ひのひかり　香の物
* 留椀
* デザート
* コーヒー

＜和洋折衷コース＞

スペシャルプラン

* 本日のオードブル
* ポ タージュスープ
* 本 日のお魚のワイン蒸し　
　  ブ ールブランソース
* 牛 フィレ肉のステーキ　温野菜添え
* デ ザート
* パ ン
* コ ーヒー  

* 海の幸のサラダ仕立て
* ポタージュスープ
* 本日のお魚のポワレ　
　  ムースリーヌを添えて
* シャーベット
* 牛フィレ肉のステーキ茸添え
* デザート
* パン
* コーヒー

＜フレンチコース＞

＜フレンチコース＞

・アミューズ
・炙りサーモントラウトのサラダ仕立て
・ポタージュスープ
・鮑の一皿
・シャーベット
・牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え　　　
・デザート
・パン
・コーヒー

＜フレンチコース＞

・お食事前の一品
・お造り 3 種盛り合わせ　芽物一式
・お吸い物
・鯛のポワレ　古代ひしおを香らせて
・シャーベット
・牛フィレ肉のステーキ　温野菜添え
・ひのひかり　香の物　　
・留椀　
・デザート
・コーヒー

＜和洋折衷コース＞


