
 
 

春 日 
KKaassuuggaa  

  
 

Amuse 

食前のお楽しみ 
 
 

Hors d'oeuvre of the day 

本日のオードヴル 
 
 

White asparagus potage 

 ホワイトアスパラガスのポタージュ 
 

 

Bonito mi kui served with Tairagi shellfish 

Sakura shrimp sauce and wild vegetable pistou 

鰹のミ・キュイ タイラギ貝を添えて 

桜海老のソースと山菜のピストゥー 
 

 

Domestic beef fillet steak 
Demi-glace sauce flavored with butterbur miso 

国産牛フィレ肉のステーキ  

蕗味噌香るデミグラスソース 
 

 

Dessert 

苺と練乳のムース 
 
 

Petit fours 

プティフール 
 
 

Bread 

パン 
 

 
Coffee 

コーヒー 
 

¥17,000 
 

表示料金はサービス料金と税金が含まれています。 

The price includes service charge and consumption tax. 
 

  



 

 

斑 鳩 
IIkkaarruuggaa  

 
 

Amuse 

食前のお楽しみ 
 
 

Hors d'oeuvre of the day 

本日のオードヴル 
 
 

White asparagus potage 

ホワイトアスパラガスのポタージュ 
 
 

Naju style of southern rock shrimp and spring vegetables 

ミナミイセエビと春野菜のナージュ仕立て 
 
 

Wagyu beef loin steak with Arima pepper sauce 
和牛ロース肉のステーキ 有馬山椒のソース 

 
 

Dessert 

苺と練乳のムース 
 
 

Petit fours 

プティフール 
 
 

Bread 

パン 
 

Coffee 

コーヒー 
 
 

¥21,000  
 

表示料金はサービス料金と税金が含まれています。 

The price includes service charge and consumption tax. 



 

 

三 笠 
MMiikkaassaa  

 
 

Amuse 

食前のお楽しみ 
 

Hors d'oeuvre of the day 

本日のオードヴル 
 

Sauteed Lied Vaux with Nuts and Burnt Butter Sauce 

リー・ド・ヴォーのソテー ナッツと焦がしバターのソース 
 

White asparagus potage 

ホワイトアスパラガスのポタージュ 
 

Steamed abalone and spring vegetable risotto with rape blossom sauce 

蒸し鮑と春野菜のリゾット 菜の花のシャンパンソース 
 

Wagyu fillet steak served with foie gras red wine sauce 

和牛フィレ肉ステーキ フォアグラを添えて 

赤ワインのソース 
 

A plate before dessert 

デザート前の一皿 
 

Dessert 

苺と練乳のムース 
 

Petit fours 

プティフール 
 

Bread 

パン 
 

Coffee 

コーヒー 

 
 

¥23,000  
表示料金はサービス料金と税金が含まれています。 

The price includes service charge and consumption tax. 
  



 

お子様との楽しいひとときをお過ごし下さい 

お子様プレート 

～ Kids Plate ～ 
 
 

Potage soup 

本日のポタージュ 
 
 

フルーツ/Fruits 
 
 

ミニサラダ/Salad 
 
 

エビフライ/ Fried shrimp 
 
 

ハンバーグ/Hamburg 
 
 

ウインナー/Wiener 
 
 

カップデザート/Dessert 
 
 

Bread 

パン 
 
 
 

Soft Drink 

ソフトドリンク 

（オレンジ・アップル・グレープフルーツ） 

 
 
 

¥4,000 
 

表示料金はサービスと税金が含まれています。 

The price includes service charge and consumption tax. 
 



 
 
 
 
 
 

Appetizers  前 菜 

オードヴル取り合わせ・・・・・・・・Assortment of appetizers・・・・ ￥2,600 

 

 

本日のオードヴル・・・・・・・・・・Today's appetizer・・・・・・・・ ￥2,000 

 

 

Soups  スープ 

本日のポタージュ（冷６月～８月）・・・Today’s soup ・・ ・・・・・・・￥1,100 

  

 

コンソメ・・・・・・・・・・・・・・Consomme (Hot only)・・・・・・・￥1,300 

 

 

オニオングラタンスープ（12 月 1 月 2 月）・French Onion Gratin Soup・ ￥1,800 

※お時間頂戴いたします     冬季限定  -winter only- 

 

   

Salads  サラダ 

盛り合わせサラダ・・・・・・・・・・Combination Salad ・・・・・・・ ￥1,300 

 

 

盛り合わせサラダ（ハーフ）・・・・・Combination Salad（Half）・・・・・ ￥700 

 

 

ドレッシングをお選びください 
和風/Japanese style 又は ビネグレット/Vinaigrette 又は 梅/Plum 

 

 

Fish 魚料理 

本日の魚料理・・・・・・・・・・・・Today’s fish・・・・・・・・・・・ ￥4,500 

 
 
 
 

表示料金はサービスと税金が含まれています。 

All prices include service charge and consumption tax.



 

 

 
 
 
 

Entrees 肉料理 

ビーフシチュー・・・・・・・・・・・・Beef stew ・・・・・・・・・・￥5,100 

 

牛フィレ肉ステーキ（１００ｇ）・・・・・・・・BeefSteak（１００ｇ）\6,000 

 

和牛フィレステーキ（１００ｇ）・・・Japanese beef steak（１００ｇ） ￥12,000 

 

 

（１５０ｇ）・・・・・・・・・・・ （１５０ｇ） ￥18,000 

 

 

（２００ｇ）・・・・・・・・・・・・（２００ｇ） ￥23,000 

 

お好きなソースをお選びください 

デミグラス/demi-glace 又は チャコールソース/charcoal sauce 

 
 

Bread パン 

パン・・・・・・・・・・・・・・・・・Bread・・・・・・・・・・・・・ ￥700 

 
 

Desserts デザート 

本日のデザート・・・・・・・・・・・Today’s Dessert・・・・・・・・ ￥1,300 

 

 

Beverages お飲み物 
紅 茶/ロンネフェルト・・・・・・Tea (Cup)・・・・・・・・・・  ￥1,000  

           

 

珈 琲（カップ）・・・・・・・・・・・Coffee (Cup)・・・・・・・・・ ￥1,000 

 
 
 
 

表示料金はサービスと税金が含まれています。 

All prices include service charge and consumption tax. 


