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　株式会社奈良ホテル （奈良市高畑町 1096、代表取締役社長：森本昌弘） は、2021 年 3 月 3 日 （水）

よりデリバリーメニュー 「奈良ホテル特製 近江牛めし重」 の予約受付を開始いたします。

　牛肉は、 日本三大和牛の一つとされている近江牛を使用。 肉の旨味を十分にお楽しみいただけるよう

絶妙な火加減で焼き上げ、 ご飯と相性抜群の風味豊かなホテルシェフ特製だれをからめました。 2 段目

には、 色鮮やかな天婦羅や野菜を詰め込み、 食事としてバランス良くお召し上がりいただけるだけでは

なく、 ボリュームもご満足いただける彩り豊かな仕上がりのお弁当です。

　今回は 10 食以上からの事前予約制とし、 スタッフによる宅配サービスでお届けいたします。 また、

ホテル内での会議 ・ セミナー後のお食事やお土産としてもご利用いただけます。 シェフが腕を振るった自

信をもっておすすめするデリバリーメニューを、 この機会にぜひお召し上がりください。

　

【このリリースに関するお問合せ先】
( 株 ) 奈良ホテル　営業部営業企画課　藤田・津川

〒630 - 8 301　奈良市高畑町 1096　TEL :  0 7 42 - 2 4 - 1 151　FAX :  0 7 42 - 2 4 - 0 255
MA I L　k i k a ku@na r aho t e l . c o . j p
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「奈良ホテル特製 近江牛めし重」
販売開始について

予約受付開始：2021 年 3 月 3 日（水）～  販売期間：2021 年 5 月 31 日（月）まで

マサユキ

【初企画】 宅配メニュー　ホテルスタッフがお届けいたします

■ 商品詳細
・ 名称 ： 奈良ホテル特製 近江牛めし重

・ 料金 ： 3,240 円 （税金込み）

・ 予約受付開始 ： 2021 年 3 月 3 日 （水） ～　販売期間 ： 5 月 31 日 （月） まで

※ 消 費 期 限 は 製 造 よ り 7 時 間 で す 。 お 早 め に お 召 し 上 が り く だ さ い 。

※ 1 0 食 以 上 か ら の お 申 込 み に 限 り ま す 。

※ 完 全 予 約 制 　 5 日 前 の 1 8 : 0 0 ま で に ご 予 約 く だ さ い 。 （ 数 量 変 更 は 前 日 の 1 2 ： 0 0 ま で ）

※ 宅 配 エ リ ア は 、 ホ テ ル よ り 半 径 1 5 k m 以 内 で す 。 （ 詳 し く は お 問 合 せ く だ さ い ）

（宴会セールス課 10:00 ～ 19:00 ）

※写真はイメージです ※仕入れの状況によりメニュー内容や産地などが

変更になる場合がございます。

＜お申込み＞　TEL 0742-24-3033

壱の重
近江牛めし　奈良県産ひのひかり　寿司ガリ

弐の重
海老五色揚げ　しし唐　南瓜　小芋
さつま芋の天麩羅
元気ナムル　人参　エリンギ　
ブロッコリー
きんぴらごぼう　わらび餅


